
Menus Traiteur 2018 
 

Menu à 26€ 
 

Filet de Truite du Doubs au Vin Jaune 
Riz 3 Grains 

*** 
Suprême de Volaille cuit à la vapeur 

Flanquée de Morilles & Ses Fines Garnitures 
*** 

Fromage 
*** 

Nougat Glacé & son coulis de Fruits 
 
 
 

Menu à 29€  
 

Filet de Loup Sauce aux Agrumes  
Riz Sauvage  

*** 
Magret de Canard au Four  

Sauce aux Pêche ou Poivre Vert  
Fines Garnitures  

*** 
Fromage  

***  
Forêt Noire & sa crème Anglaise  
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Menu à 34€  
 

Foie Gras cuit au Torchons 
 & ses Toasts 

*** 
Pièce de Bœuf au four  

Sauce aux Morilles & ses Fines Garnitures  
***  

Fromage 
*** 

Croustillant 3 Chocolats  
 
 

Menu à 34€  
 

Filet de Cabillaud Cuit à la vapeur  
Sauce au beurre blanc et Riz Sauvage  

*** 
Grenadin de Veau au four  

Sauce aux Girolles et Fines Garnitures 
*** 

Fromage  
*** 

Vacherin Maison 
Ananas & Fruits de la Passion  

 
 
 
 
 
 



Menus Traiteur 2018 
 
 

Menu spécial Anniversaire  
A 37€  

 
Demie Langouste Sauce à L’armoricaine  

Et son Riz  
*** 

Filet de Veau aux Girolles 
Et ses Fines Garnitures 

*** 
Coupe Glacée Arrosée  

 
 
 
 
 

*** 
 

Possibilité de demander le Service  
 

*** 
 

Forfait Boisson 9€/pers. : 
Kyr Royal  

Vins, blanc et Rouge 
Café ou Infusion 


